
 

 

Das Collina in Mels bietet eine herrliche Aussicht auf die Bergwelt. Nebst dem traumhaften 
Weitblick bieten wir für unsere Mitarbeitenden ein modernes Arbeitsumfeld mit persönlichen 
Entwicklungsmöglichkeiten. 
 
Du bist eine aufgestellte, motivierte und kreative Persönlichkeit und interessierst dich für die 
Gastronomie. Wir bieten dir per 1. August 2024 eine Lehrstelle an als 

Küchenangestellte/r EBA 

Was du lernst 
 Salate, Salatsaucen, kalte Vorspeisen und Cocktails zubereiten 
 Beilagen wie Teigwaren, Reis oder Kartoffeln kochen 
 Fleisch braten, Geflügel grillieren oder Fisch frittieren 
 Desserts wie Fruchtsalate, Cremes oder Kuchen zubereiten 
 Speisen nach Vorgaben des Betriebs dekorativ anrichten 

 
Was du mitbringst 

 Abgeschlossene Volksschule – mittlere und obere Schulstufe 
 Freude am Umgang mit Lebensmitteln und am Kochen 
 gute Auffassungsgabe und Fähigkeit zur Koordination von Arbeitsabläufen 
 Kreativität und Experimentierfreude 
 ausgeprägtes Hygienebewusstsein 
 guter Geruchs- und Geschmackssinn 
 Belastbarkeit in hektischen Situationen 

 
Was wir dir bieten 

 Vielseitiges und spannendes Aufgabengebiet 
 Freiraum für Ideen und Kreativität 

 
 
Dich erwartet eine fundierte und abwechslungsreiche Ausbildung in der Gastronomie. Deine 
Berufsbildner/innen unterstützen dich auf deinem Weg zu einem erfolgreichen EBA Abschluss. 
 
Wir freuen uns auf deine Bewerbungsunterlagen an 
Collina, Alexandra Gubser, Bereichsleiterin Küche & Service, Butzerstrasse 4, 8887 Mels 
oder per Mail an alexandra.gubser@collina.ch. 

 


